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Ein Sportler zum Anbeissen

Kradolf An der Berufs-Schweizer-Meisterschaft 2016 gewann Joyelle Creswell die Goldmedaille in der
Fachrichtung Bickerei-Konditorei. Ihr Schaustiick widmete sie dem amerikanischen Footballprofi Tim Tebow.

Yvonne Aldrovandi-Schidpfer
bischofszell@thurgauerzeitung.ch

«Es fiihlt sich an wie vorgezoge-
ne Weihnachteny, freut sich Joy-
elle Creswell. Thre Augen begin-
nen zu leuchten, als sie die Gold-
medaille in die Hand nimmt. Die
gebiirtige Kanadierin, die in der
Bickerei Mohn in Sulgen als Ba-
ckerin, Konditorinund Confiseu-
rin arbeitet, holte sich mit ihren
Kreationen den Schweizer-Meis-
ter-Titel in der Kategorie Backe-
rei-Konditorei. Dieser wurde im
Rahmen der SwissSkills Compe-
titions 2016 vergeben.

Inder Zeit vom 28. bis 30. No-
vember dieses Jahres haben an
der Fachschule Richemont in
Luzern die Schweizer Meister-
schaften der Backerei-Confise-
rie-Branche stattgefunden. In
zehn Stunden mussten die zwolf
Qualifizierten (Fachrichtung Ba-
ckerei-Konditorei) anspruchsvol-
le Aufgaben erfiillen und ihre
Kunstwerke einer Fachjury pra-
sentieren. Insgesamt wurden drei
Schweizer-Meister-Titel verge-
ben: in den Fachrichtungen Ba-
ckerei-Konditorei, Konditorei-
Confiserie sowie Detailhandel.
Schon die Qualifikation fiir die
Schweizer Meisterschaft darf als
Erfolg gewertet werden. Denn
nur die besten Lehrabgingerin-
nen und Lehrabginger aus den
Kantonen habendie Chance, sich
um den Titel zu bewerben.

Durch Riickschlige
nicht entmutigt worden

Die jungen Berufsleute bewaltig-
ten zum Thema «Sport» an-
spruchsvolle Wettkampfaufga-
ben. Inder Fachrichtung Bickerei-
Konditorei stellten die Teilnehmer
und Teilnehmerinnen Brote,
Kleinbrote, Sandwiches, Feinge-
bicke aus Hefe-Siissteig sowie ein
Schaustiick her.

«Auf meinem gebackenen
Schaustiick thront der amerika-
nische Football-Profispieler Tim
Tebown, erkldrt Joyelle Creswell.
Tebow habe durch seine Gebete
aufdem Platz, vor und nach dem
Spiel, Berithmtheit erlangt. «Gott
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Fir den Transport musste das Schaustiick zerlegt werden; Joyelle Creswellbautdas slisse Kunstwerk wieder

zusammen, um esin der Béckerei Mohn in Sulgen auszustelien.

istvoller Liebe. Er hat auch mir zu
meinem Titel verholfen», ist die
Bickerin tiberzeugt.

Fiir ihr Kunstwerk hat sie
Schablonen angefertigt und ei-
nen Sirup-Teig hergestellt. Beim
Kaltebacken bei etwa 120 Grad
wurden die Teile ausgehartet. Fiir
die Balle hat die Schweizer Meis-
terin einen Hefeteig verwendet.
Abschliessend hat sie ihr Kunst-
werk mit einer Kakaomasse be-
malt und beschriftet. Diese Tech-
nik wurde zum ersten Mal an
einem Wettbewerb eingesetzt.
Den Schweizer-Meister-Titel hat
sich Joyelle Creswell hart erarbei-

tet. Viel habe sie gelernt und ge-
iibt. Auch hatte sie manche Ent-
tauschung zu verkraften. «Einige
Male sind die Probestiicke zu-
sammengefallen und mussten
vollig neu aufgebaut werden»,
verrit die 24-Jahrige mit einem
Schmunzeln.

Mutter Esther war
die erste Lehrmeisterin

Schon als Kind hat Joyelle Cres-
well sehr gerne gebacken. «Am
Samstag half ich jeweils meiner
Mutter beim <Zopflen> », erzahlt
sie mit englischem Akzent. Ihre
Mutter, Esther Sigg, ist Schweize-
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rin und stammt aus Flaach im
Kanton Ziirich.

Thr Vater, Brian Creswell, ist
Kanadier. «Wir sind nach Kana-
da ausgewandert, als ich zwei
Jahre alt war», erzahlt die gelern-
te Bickerin-Konditorin-Confi-
seurin, die heute in Kradolf
wohnt. Aufgewachsen in Telkwa,
einer Ortschaft in British Colum-
bia, kam Joyelle Creswellim Jahr
2012 nach Flaach und damit wie-
der zuriick in die Schweiz. Auf
einem Spargelhof wollte sie Geld
verdienen und ihre Verwandten
besuchen. Dann habe sie in der
Backerei Mohn in Sulgen ge-

schnuppert und sogleich ge-
wusst: «Hier mochte ich bleiben
und mich ausbilden lassen.»

Im Moment des Erfolgs
bescheiden geblieben

Joyelle Creswell hat die dreijahri-
ge Ausbildung zur Backerin-Kon-
ditorin, Fachrichtung Konditorei-
Confiserie, absolviert. Danach
entschied sie sich fiir die zweite
Fachrichtung Bickerei-Kondito-
rei. Thre Zusatzausbildung hat
Joyelle Creswell im vergangenen
Sommer als Beste des Kantons
mit der Note 5,5 abgeschlossen.
Die junge Bickerinist iiberzeugt,
dass auch ihr Arbeitgeber zum
Erfolg massgeblich beigesteuert
hat. «Roger Mohn und das ganze
Team haben mich immer mit Rat
und Tat unterstiitzt», findet sie
aufrichtige Worte des Dankes
und der Anerkennung.
Angesprochen auf die Zu-
kunft meint joyelle Creswell: «So
Gottwill, wiirde ich gerne irgend-
wann einmal eine eigene Backe-
rei in Kanada fiihren.» Doch bis
dahin lasst sie sich noch Zeit -
knetet, formt und «zopflet» in
Sulgen weiter. Detailarbeiten,
ganz besonders das «Zopflen»
gehoren zu ihren Lieblingsarbei-
ten. Am liebsten flechte sie Zopfe
aus fiinf Strangen. «Das gefallt
mir mega gut», schwarmt sie.

Offentlichkeitsarbeit

Swiss-Skills ist eine Stiftung, in
der Bund, Kantone, Schulen und
Organisationen der Arbeitswelt
vertreten sind. Président ist der
Bildungs- und Kulturdirektor des
Kantons Luzern, Reto Wyss. Ziel-
setzung ist es, das Ansehen der
Berufsbildung, insbesondere das
duale System, in der Offentlichkeit
zu stédrken. In diesem Rahmen
fordert und koordiniert Swiss-
Skills Schweizer Meisterschaften
in Uber 60 Berufen und ermdglicht
jungen Berufsleuten die Teilnah-
me anden internationalen Berufs-
meisterschaften. (yal)




